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PRAVIDLA
7. ROCNIKU NARODNIHO KOLA SOUTEZE
Trophée Mille Ceska republika

1. UCEL SOUTEZE

Gastronomicka soutéz s nazvem , Trophée Mille” (tj. Trofej Philippa Milla) se pofada ve Francii v regionu
Grand Est a jejim cilem je vyzdvihnout talent a motivaci zak( stfednich Skol a ucilist s vasni pro kuchaiské,
cukréiské a &isnické Femeslo a zaroven vzdat hold bohatstvi regionaini gastronomie. Uéastni se ji studenti
odbornych gastronomickych $kol z Francie i ze zahranici. Zakladatelem a hlavnim organizatorem soutéze je
uzndvany francouzsky $éfkuchar Philippe Mille, drzitel titulu Meilleur Ouvrier de France 2011 a majitel
restaurace Arbane v Remesi. Region Grand Est je partnersky region Kraje Vysocina.

Soutéz Trophée Mille se skldada ze dvou kol:

- ndrodni kolo soutéZe, organizované v rlznych zemich. Vitéz tohoto narodniho kola reprezentuje svou zemi
na mezinarodnim kole soutéze;

- mezinarodni kolo soutéze, tzv. Trophée Mille International, kterého se zucastni vitézové narodnich soutézi
a dalsi tymy z fady evropskych i mimoevropskych zemi. Toto kolo se bude konat v mésté Remesi ve Francii
v bfeznu 2027.

Na zakladé podnétu pana Philippa Milla a z iniciativy Kraje Vyso¢ina vzesel navrh usporadat v Ceské republice
narodni kolo soutéze , Trophée Mille”. Vitézny tym této soutéze ma pravo reprezentovat Ceskou republiku
na mezinarodni soutézi Trophée Mille International ve Francii. V ptipadé, Ze vitéz tuto moznost nevyuZije,
pravo reprezentovat pfechazi na dalsi tym v poradi. Pofadatelem mezindrodniho kola soutéZze Trophée Mille
je Asociace Mille et Un, ktera nese veskerou zodpovédnost za jeho uspofadani.

Narodni kolo soutéze Trophée Mille Ceska republika je uréeno Zzakynim a zakdm (déle v textu uvadime zaky
a mame na mysli jak Zakyné, tak Zaky) obord stfednich gastronomickych $kol a stfednich odbornych udilist
s gastronomickym zaméFenim se sidlem v Ceské republice. SoutéZici musi byt zaky denniho studia stfedni
$koly v tfiletém, ¢tyiletém nebo nastavbovém oboru vzdélani. Vék soutézicich nesmi v den soutéze v Ceské
republice pfesahnout 22 let (pozor novinka r. 2026) a oba kandidati musi byt k 1. bfeznu 2027 mladsi 23
let (podminka mezinarodniho kola soutéze Trophée Mille International). KaZzdou Skolu mize reprezentovat
pouze jeden soutézni tym.

Poradatelem soutézZe je Kraj Vysocina.

Soutéz se sklada ze dvou casti:
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1. Korespondencni ¢ast
2. Prakticka ¢ast — narodni kolo soutéze



2. SLOZENi SOUTEZNiCH TYMU A PRIHLASKY

Kazdy tym se bude skladat ze dvou soutézicich, dvojici musi povinné tvofit jedna divka a jeden chlapec. Ze
zdravotnich ¢i jinych zavainych divodu je pfipustnd zména soutéziciho na posledni chvili. Zménu ve sloZeni
druZstva je vSak nutné ozndmit nejpozdéji 24 hodin pred za¢atkem narodniho kola organizatorovi soutéze na
e-mailovou adresu: soutezmille@kr-vysocina.cz.

Povinna dokumentace pfihlasky:

o Seznam ingredienci, technicky list a fotografie slaného pokrmu

o Seznam ingredienci, technicky list a fotografie sladkého pokrmu

o Informacni list

o Foto tymu (v rozliSeni min. 300 DPI) zpracovano dle prilohy €. 2

Aby bylo ptihlaseni $koly do narodniho kola soutéze Trophée Mille Ceskd republika 2026 platné, musi $kola
na e-mailovou adresu soutéZe odeslat pfihlasku do soutéZe s kompletni povinnou dokumentaci (dle
instrukci uvedenych v Pravidlech). Prihlasku k soutézi se vsemi povinnymi dokumenty je nutné zaslat
nejpozdéji do 2. Fijna 2026, do 10:00 hodin elektronicky na e-mailovou adresu: soutezmille@kr-vysocina.cz.

Po odevzdani ptihlasky jiz nebude mozné ménit Udaje v ni obsazené.
Prijeti prihlasky do soutéZe bude Skole organizatorem potvrzeno.
3. DATUM A MiSTO KONANI

Korespondencéni ¢ast soutéze: 4. kvétna 2026 — 2. fijna 2026, 10:00

Sedmy roénik Narodniho kola soutéZe Trophée Mille Ceska republika se uskuteéni v sobotu 7. listopadu 2026
v prostorach nakupniho a zabavniho centra Citypark Jihlava, Hradebni 1. (Datum i misto soutéZze mohou byt
zménény zasahem vyssi moci.) Prezence, prebirka a uskladnéni surovin a dalSiho potfebného vybaveni
a nadobi probéhne 6. listopadu 2026 v budové OA, VOSZ a SZS, SOSS Jihlava, Karoliny Svétlé 2, Jihlava. Skola
zajisti ubytovani a stravovani v ramci celého soutéiniho vikendu. Podrobné informace budou sdéleny
postupujicim druzstviim do Ndrodniho kola Trophée Mille CR 2026 po vyhodnoceni korespondenéni ¢4sti
soutéze.

4. PODMINKY SOUTEZE:

Korespondencni ¢ast:
Soutézici vypracuji seznam ingredienci a technologické postupy na 4 porce slaného a 4 porce sladkého
pokrmu (technické listy) a poridi fotografie (v minimalnim rozliSeni 300 DPI) kazdého pokrmu na bilém talifi
o prdmeéru 30 cm.
PFi pripravé pokrm( musi soutézici povinné pouzit tyto suroviny — soutézici vyuziji potfebné mnozstvi:

- veprova panenka, chlazena - Farma rodiny Némcovy (o celkové hmotnosti cca. 500 — 700 g)

- Cerstva rajcata odrada ,Oliver” — Farma KozZichovice s.r.o. (500 g v baleni)

- kefirové mléko z cerstvého kravského mléka — Zdrava farma Lesonice a.s. (330 g v baleni)

- pSeni¢na mouka hladka special 00 extra svétla — Mlyn StfiZzov (1000 g v baleni)
Pozn.: doporucujeme vyuZit povinné suroviny od vyse uvedenych dodavatell jiz v korespondencni Casti
soutéZe, protoze takto budou organizatorem dodany pro Narodni kolo Trophée Mille CR 2026.
Technické listy a fotografie pokrmu jsou povinnou soucasti prihlasky do soutéze.
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Kazdy ze soutézicich se mize zlcastnit narodniho kola maximalné dvakrat, to znamena, Ze pokud néktery
ze soutézicich soutézil jiz dvakrat v pfedchozich narodnich kolech, neni opravnén zapojit se do aktudlniho
ro¢niku soutéze.

Korespondencni ¢ast soutéZze bude vyhodnocena porotou sloZzenou z odbornik(l v oblasti gastronomie (Jan
Horky, Jan Pycha, Tomds Popp, Pavel Mares, popr. jini odbornici). Organizator si vyhrazuje zménu poroty.
Sest tym0 s nejlep$im hodnocenim se zGéastni narodniho kola soutéze Trophée Mille CR dne 7. listopadu
2026 v Jihlavé. Oznameni o postupuijicich z korespondencni €asti soutéze do narodniho kola budou zaslana
vSem prihlaSenym Skolam nejpozdéji 14. fijna 2026.

Prakticka ¢ast — Narodni kolo soutéze Trophée Mille CR

Kazdy tym, ktery postoupi do finadle, bude mit za kol v ¢asovém limitu 140 minut pfipravit dva pokrmy:
- slany pokrm (hlavni pokrm - 1 omacka, 2 pfilohy) — 4 degustacni porce,
- sladky pokrm (restauracni moucnik) — 4 degustacni porce.

Pokrmy budou ptipravené podle pfedem zaslanych technologickych postup(, servis pokrm{ bude odpovidat
fotografiim, které jsou povinnou dokumentaci prihlasky.
SoutézZi bude moci pfihlizet Siroka vefejnost dle aktudlné platnych opatreni.

Ctyfi povinné suroviny budou soutézicim poskytnuty v den konani souté?e, a to v mnozstvi celkem:

- veprova panenka, chlazena - Farma rodiny Némcovy (o celkové hmotnosti cca. 500 — 700 g)
- Cerstva rajcata odrdda ,,Oliver” — Farma KoZichovice s.r.o. (500 g v baleni)

- kefirové mléko z cerstvého kravského mléka — Zdrava farma Lesonice a.s. (330 g v baleni)

- pSeni¢na mouka hladka special 00 extra svétla — Mlyn StfiZzov (1000 g v baleni)

Pfedmétem hodnoceni nebude ekonomické vyuZiti povinnych surovin.

Ostatni suroviny potrfebné pro pfipravu obou soutéZnich pokrm( si soutézici pfivezou v den prezence
a prebirky sami, a to v nezpracovaném stavu (umyté, ale dale nijak neupravené). Veskeré suroviny potfebné
k pripravé obou pokrm, véetné povinnych, musi byt uvedeny na technickych listech k jednotlivym receptim.
Je velmi vhodné, aby soutézici pti pripravé pokrm( poutzili dalsi sezénni suroviny.

Oba pokrmy musi byt predloZeny poroté na bilych talifich o priméru 30 cm, které poskytnou organizatofri.

V ptiloze 3 téchto pravidel najdete popis povinnych surovin a kontakt na jejich dodavatele.

Kazdy soutézni tym se po prichodu na misto soutéze odebere na své pracovisté dle casového harmonogramu
v doprovodu pridéleného ¢lena poroty. Tento Clen poroty zkontroluje technické listy tymu, pfineseny
inventar a suroviny a seznami oba soutéZici s vybavenim, které jim bude k dispozici v jejich kuchynském boxu.
Soutézici pak budou mit 10 minut na pfipravu svého pracovisté.

Na pfipravu a odevzdani slaného pokrmu je urcen limit 2 hodiny. Sladky pokrm bude vydan v ¢asovém limitu
2 hodiny a 20 minut od zahajeni pfipravy jidel. Poté budou mit soutéZici 20 minut na uklid svého pracovisté.

V pfiloze 4 téchto pravidel naleznete planek kuchyriského boxu, ktery budou mit soutéZici k dispozici
a seznam jeho vybaveni a zafizeni. Kazdy tym si musi dalsi potfebné vybaveni a nadobi pro pfipravu svych
soutéznich pokrm0 pfivézt s sebou vlastni. Vybaveni a nadobi bude uloZené ve stohovatelnych
europrepravkach s vikem.



5. PRUBEH SOUTEZE A CASOVY HARMONOGRAM

Casovy harmonogram bude upiesnén pozdéji a zaslan vem $koldm, které postoupi do praktické ¢asti
narodniho kola soutéze.

Pracovni odév a ostatni potieby
Pracovni odév ve formé rondonu, zastéry a pokryvky hlavy zajisti organizator soutéze. Kalhoty a obuv si
obstaraji soutézici sami.

Kazdy soutéZici si na soutéZ musi donést:
o doklad totoZnosti a zdravotni priikaz;
o Cisty kucharsky odév (rondon, zastéru a kucharskou Cepici poskytne organizator soutéie den
pfedem), kalhoty doporucujeme v barvé cerné;
o obuv s protiskluzovou podrazkou;
o  nékolik utérek;
o potiebny inventar.

Hodnoceni a porota

Vykony soutéznich tym( bude hodnotit odborna porota, ktera bude vysledky soutéze v obou ¢astech soutéze
posuzovat v souladu s principy soutézni gastronomie. Rozhodnuti poroty bude konec¢né a nebude moziné
proti nému podat odvolani ani protest. V pfipadé rovnosti bodového hodnoceni rozhodne o vysledku
predseda poroty.

Pocet bodl mzZe byt z nasledujicich dlivod( snizen:
o  pouziti surovin neuvedenych na seznamu ingredienci pro dany chod, pficemz vlastni demi glace je
povolené;
o  zpoZdéni pfi servirovani poroté od 0 do 3 minut od uréeného ¢asu vydeje jidel poroté bude porotou
tolerovano. Za zpozdéni od 4 do 10 minut budou odecteny body (za kazdou minutu zpoZzdéni bude
hodnoceni sniZzeno o 1 bod).

Diskvalifikacni podminky

zpozdéni pfi servirovani delsi nez 10 minut;

nerespektovani hygienickych zasad;

nevhodna Uprava zevnéjsku a neodpovidajici pracovni obleceni;
pozdni nastup na pracovisté;

pouziti dovezenych, predem pfipravenych polotovard.

O O O O O

Doprovod

Kazdé druistvo bude doprovézeno jednou ucitelkou/jednim ucitelem v roli koucée. Udcitelka/ucitel se
v pribéhu soutéze nesmi pohybovat v prostoru pracovisté, ovsem obdrzi kucharsky odév s oznaéenim , kouc”
a bude mit mozZnost v pribéhu soutéze stat pred kuchyrnskym boxem a slovné koucovat svij tym.



6. VYHLASENI VITEZNEHO TYMU A OSTATNICH OCENENI

Na zavér findlového soutéiniho dne budou predany tyto ceny:
Tti nejlepsi tymy obdrZi tfi hlavni ceny a odborna porota dale udéli jednu specialni cenu:

- Trophée Mille Ceska republika (tj. narodni trofej Philippa Milla) — vitéz soutéze;
- Cena za 2. misto;
- Cenaza 3. misto.

- Zvlastni cena poroty za tymovou spolupraci.
Jeden tym nemuze ziskat vice neZ jednu cenu.
Vitézny tym Narodniho kola soutéie Trophée Mille CR 2026 ma pravo zastupovat Ceskou republiku
v mezinarodnim kole soutéze Trophée Mille International, které se bude konat v Remesi v bfeznu 2027.
Naklady za tym vybrany pro uc¢ast v mezinarodnim finale soutéze Trophée Mille 2027 budou hradit
francouzsti organizatofi, a to od jeho pfijezdu do Francie, zpravidla po dobu 3 dn{, za 3 osoby: 2 soutézZici
a 1 osoba jako doprovod. Dalsi vzniklé naklady bude hradit vitézna Skola s pomoci svého zfizovatele ¢i
sponzort.
7. ZAVERECNE INFORMACE

Kontakty na organizatory:

soutezmille@kr-vysocina.cz — oficialni emailova adresa soutéze.

Bc. Jana Cermdkovd, Odbor 3kolstvi, mladeze a sportu Krajského ufadu Kraje Vysoéina,
cermakova.j@kr-vysocina.cz (nové od r. 2026);

Mgr. Elizabeth Tunklova, Odbor Skolstvi, mladeze a sportu Krajského uGfadu Kraje Vysocina,
tunklova.e@kr-vysocina.cz (nové od r. 2026);

Mgr. Libor Fasora, feditel Obchodni akademie, Vyssi odborné skoly zdravotnické a Stfedni zdravotnické
Skoly, Stfedni odborné skoly sluzeb a Jazykové Skoly s pravem statni jazykové zkousky lJihlava,
reditel@ozs-ji.cz;

Vice informaci, fotografie, videa: https://trophee-mille.fr/trophee-mille-ceska-republika/, pFipadné
https://www.kr-vysocina.cz/trophee-mille-ceska-republika/ms-122865
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8. PRIHLASENi DO SOUTEZE

K prihlaseni do soutéZe budete vyuzivat nasledujici stranky (str. 8 - 15) z tohoto dokumentu (nezasilejte
prosim celé propozice).

Prihlaska do soutéie se bude skladat z téchto jednotlivych dokumenti v nize uvedenych formatech. Casti
1, 2, 3 a 4 prihlasky prosim vypliite v textovém editoru (napf. wordu) a poté ulozte/vytisknéte ve formatu
pdf. DO CASTi 3, 4,5, 6 a7 PRIHLASKY NEVYPLNUJTE NIKAM NAZEV SKOLY. TYTO CASTI HODNOTi POROTA
ANONYMNE A ORGANIZATOR SOUTEZE JE PRI VYPLNENI NAZVU SKOLY NAPR. V ZAHLAVI MUSI
ANONYMIZOVAT. Fotografie (¢asti 5, 6 a 7 prihlasky) idedlné NEVKLADEJTE DO WORDU, ale zaslete jako
soubory v povolenych formatech a velikosti s nazvem viz nize.

V casti 1 prihlasky do soutéze preferujeme elektronicky podpis statutarniho zastupce Skoly.

Kazdy z dokumentti po jeho vyplnéni prosim uloZte a nasledné i zaslete s nazvem, ktery bude na zacatku
obsahovat zkratku Skoly a nazev &asti prihlasky (napf. OA a HS Havl_Brod_prihlaska). PROSIME O
DODRZENI VELIKOSTI A ROZLISENI FOTOGRAFII.

V uvedenych pfikladech niZe nazvli souborti idedlné zménte prvni ¢ast, tj. zkratku Vasi skoly, popf. format
u fotografii, zbytek mhzete pro pirehlednost prace s nimi ze strany organizatort zachovat.

1) PRIHLASKA DO SOUTEZE - =zavazné potvrzeni Uéasti — pdf (ndzev souboru napf.
OA_HS_Havl_Brod_prihlaska.pdf)

2) INFORMACNI LIST — Udaje o 3%kole a souté’nim tymu — pdf (ndzev souboru napfr.
OA_HS_Havl_Brod_inf_list.pdf)

3) SEZNAM INGREDIENCI — SLANY CHOD + technicky list slany chod — pdf (ndzev souboru napf.
OA_HS_Havl_Brod_slany.pdf)

4) SEZNAM INGREDIENCI — SLADKY CHOD + technicky list sladky chod — pdf (ndzev souboru napfr.
OA_HS_Havl_Brod_sladky.pdf)

5) FOTOGRAFIE SOUTEZNIHO TYMU - JPEG, GIF, PNG, BMP, TIFF, min. velikost 300 DPI (ndzev souboru
napf. OA_HS_Havl_Brod_Foto_tym.png)

6) FOTOGRAFIE SLANEHO POKRMU — JPEG, GIF, PNG, BMP, TIFF, min. velikost 300 DPI (ndzev souboru
napfr. OA_HS_Havl_Brod_Foto_slany.png).

7) FOTOGRAFIE SLADKEHO POKRMU — JPEG, GIF, PNG, BMP, TIFF, min. velikost 300 DPI (ndzev souboru
napf. OA_HS_Havl_Brod_Foto_sladky.png)

Prihlaseni do soutéze tedy bude obsahovat sedm samostatnych soubor.

Zaslanim prihlasky vyjadfuje skola souhlas s pravidly a podminkami soutéze. Soucasné bere na védomi, Ze
poradatel bude v priibéhu konani Narodniho kola Trophée Mille Ceska republika 2026 pofizovat
fotografické a audiovizualni zaznamy, jejichz tcelem je dokumentovani samotné udalosti a jez mohou byt
nasledné zverejnény v médiich, pfripadné materidlech jednotlivych kol za uc¢elem informovani o akci
a prezentace samotné ¢innosti zacastnénych stran.

Dale Skola bere na védomi a vyslovné souhlasi stim, aby poradatel akce zverejnil vysledky soutéze
s uvedenim poradi Ucastnikl prostfednictvim svych webovych stranek &i jinych komunikacnich kanald.
O stazeni konkrétnich fotografii zverejnénych poradatelem soutéZze je moiné Zzadat Mgr. Elizabeth
Tunklovou, (tunklova.e@kr-vysocina.cz).
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Cast 1) prihlasky do soutéze

PRIHLASKA DO SOUTEZE - ZAVAZNE
POTVRZENI UCASTI

SEFRANT SKOIA .v e e st se zavazuje k Ucasti v Narodnim kole

soutéze Trophée Mille Ceska republika 2026, které se bude konat v sobotu 7. listopadu 2026 v ndkupnim

centru Citypark Jihlava, Hradebni 1, Jihlava.

Soucasné stredni Skola potvrzuje, Ze je informovana o pravidlech a podminkdach soutéze véetné skutecnosti,

Ze poradatel bude v prabéhu konani soutéZe porizovat fotografické a audiovizudlni zaznamy, za ucelem

dokumentovani akce.

Podpis feditele skoly:

POVINNA DOKUMENTACE PRIHLASKY?!:

Informacni list

Skupinova fotografie obou soutézZicich (barevna fotografie ve vysokém rozliseni, min. 300 DPI) -
zpracovana dle pfilohy ¢. 2

Fotografie obou chodu (barevna fotografie ve vysokém rozliseni, min. 300 DPI) - zpracovany dle
pfilohy €. 2

Seznam ingredienci pro slany chod

Seznam ingredienci pro sladky chod

Technicky list pro slany chod

Technicky list pro sladky chod

! forma odeslani t&chto soubord je popsana na str. 7. Prosime kromé pfihlasky a informaéniho listu jiz déle neuvadéjte
nazev Skoly.



Cast 2) prihlasky do soutéie

INFORMACNI LIST

STREDNI SKOLA

Nazev:
Adresa:
Telefon:
E-mail:

Internetové stranky:

Kontaktni osoba

PFijmeni

Jméno

Telefon

Mobil

E-mail

Statutarni zastupce Skoly

Ptijmeni

Jméno

Telefon

Mobil

E-mail




DOPROVOD (je vhodné, aby doprovod byl uditelka/ucitel, ktery
zaroven pripravoval tym na soutéz)

Ptijmeni

Jméno

Adresa

PsC

Mésto

Rondon - prosime vypiSte miry obvodu:
prsa / pas / boky

Pozn.: rondony budou objedndny u
Proficook - tabulka velikosti viz
https.//www.proficook.cz/objednani.php

SOUTEZICI DRUZSTVO

KUCHYNE

Soutézici 1 Soutézici 2

PFijmeni

Jméno

Adresa

v

PSC

Mésto

Vék

Rondon - prosime vypiste miry obvodu:
prsa / pas / boky

Pozn.: rondony budou objedndny u
Proficook - tabulka velikosti viz
https://www.proficook.cz/objednani.php
zastéra a pokryvka hlavy v univerzalnich
velikostech.
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Cast 3) prihlasky do soutéze

SEZNAM INGREDIENCI — SLANY CHOD

Kazdy soutézici musi na tento seznam povinné uvést vsechny ingredience pfinesené pro ptipravu jednotlivych

receptll. Tento dokument musi byt spravné vyplnén, protoze bude podroben kontrole, aby bylo mozné ujistit

se o dodrZeni uvedeného a pouzitého mnozstvi.

SEZNAM SESTAVENY SOUTEZicimI

CAST VYHRAZENA PRO KONTROLU

ZBOZi

INGREDIENCE

MERNA JEDNOTKA
(kg, litry, ks, svazky...)

CELKEM

PRED SOUTEZI

PO SOUTEZI

POZNAMKY:
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TECHNICKY LIST — SLANY CHOD

NAZEV RECEPTU:

POPIS RECEPTU:

SPECIFICKY MATERIAL:
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Cast 4) prihlasky do soutéze

SEZNAM INGREDIENCI — SLADKY CHOD

Kazdy soutézici musi na tento seznam povinné uvést vSsechny ingredience pfinesené pro ptipravu jednotlivych

receptll. Tento dokument musi byt spravné vyplnén, protoze bude podroben kontrole, aby bylo mozné ujistit

se o dodrZeni uvedeného a pouZzitého mnozstvi.

z

SEZNAM SESTAVENY SOUTEZicimI

CAST VYHRAZENA PRO KONTROLU

ZBOZi

INGREDIENCE

MERNA JEDNOTKA
(kg, litry, ks, svazky...)

CELKEM

PRED SOUTEZI

PO SOUTEZI

POZNAMKY:
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TECHNICKY LIST — SLADKY CHOD

NAZEV RECEPTU:

POPIS RECEPTU:

SPECIFICKY MATERIAL:
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Casti 5, 6, 7) prihlasky do soutéze dle tohoto vzoru (viz fotografie tymu a fotografie obou pokrma)

Priloha €. 2: Vzorova fotografie soutézniho tymu a soutéznich pokrmu
(povinna dokumentace prihlasky)
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Priloha €. 3: Povinné suroviny

Veprova panenka (vakuové balend) — Farma rodiny Némcovy

Veprové maso Rodiny Némcovy - veprovad panenka (panenska svickovd) je nejjemnéjsi, nejkrehci a nejlibovéjsi cdst veprového masa,
kterd se nachadzi v bederni ¢dsti pod pdteri. Tento dlouhy, tzky sval md nizky obsah tuku (cca 2 %) a je vysoce cenény pro minutkovou
kuchyni, medailonky nebo peceniv celku. S

Producent:
Farma rodiny Némcovy
Netin 78
594 44 Radostin nad Oslavou
e-mail: trhy@farmanemcova.cz "
web: www.farmanemcova.cz

StaZeno: https://www.farmanemcova.cz/veprova-panenka-vakuove-balene-po-0-5-kg-p1950/

Rajcata, odrlida ,,Oliver” — Farma Kozichovice

Rajcata odrady 'Oliver’ jsou péstovdana hydroponicky v modernich sklenicich a farma je drZitelem certifikace Global Gap, kterd zarucuje
kvalitu a bezpecnost produkce. Péstovdni na Farmé KoZichovice vyuZiva moderni technologie, které umoZriuji celorocni produkci i v
ndrocnych klimatickych podminkdch Vysociny. Odrida je Cervené, kulaté, koktejlové sladké aromatické rajce sklizené v trsech.

Producent:
Farma KozZichovice s.r.o.
KoZichovice 195
674 01 Kozichovice (Trebic)
Telefon: +420 737 825 873
E-mail: info@farma-kozichovice.cz
web: www.farma-kozichovice.cz
Stazeno: https://regionalnipotravina.gov.cz/ocenene-potraviny/1568-oliver-koktejlove-rajce

Kefirové mléko — Zdrava farma Lesonice

Kefirové mléko je vyrdbéno z Cerstvého kravského mléka pochdzejiciho pfimo z farmy v Lesonicich. Jednd se o Cisté prirodni produkt,
ktery prochdzi pouze Setrnou pasteraci a neobsahuje Zadné pridané latky. Kefirové mléko ma svéZi, jemné nakyslou chut a je skvélym
pomocnikem nejen pri osvéZeni béhem dne, ale i v kuchyni. MiZe se pouZit pfi peceni moucnikd,

pfipravé saldtovych zdlivek a mnoha dalsich pokrmda.

Producent:

Rolnicka spolecnost Lesonice, a.s.

Lesonice 165

675 44 Lesonice

e-mail: zdravafarma@adw.cz

web: www.zdravafarma.cz
StaZeno: https://regionalnipotravina.gov.cz/ocenene-potraviny/1565-kefirove-mleko m—

PSenicnda mouka hladka special 00 extra svétla — Mlyn Strizov

Mlyn StriZov je malym rodinnym podnikem, ktery vyrabi vsechny své produkty tradicnimi postupy z kvalitnich surovin vypéstovanych
na Vysociné. Mnozi z vds se ptaji, v ¢em je pravé nase mouka tak jind. Jednim z hlavnich divoda je surovina. Ddle je naprosto zdsadni
zplsob mleti. Vzhledem k velikosti naseho mlyna si mizZeme dovolit vénovat mouce potirebny cas a péci. Mleti tedy probihd v podstaté
stejné jako pred sto lety.

Producent:
FrantiSek Krepela
Mlyn Sttizov
Sttizov 82
588 22 Luka nad Jihlavou
e-mail: mlynstrizov@mlynstrizov.cz
web: www.mlynstrizov.cz
Stazeno: http://www.mlynstrizov.cz/nabizime.php
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Priloha ¢. 4:
Podoba kuchynského boxu 2026

stil nerezovy 1800 x 600 indukéni vafic 3500W sthl nerezovy 1800 x 600 + infrahrazda 1200

konvektomat 700 x 600
(8623 1)

reZon 1/2 pro viechny

stiil nerez 1500 x 600

indukéni vafié 3500 W

still pro technické zazen] lednice 800 x 700 GN2/1| dfez - studena voda stlil nerezowy 1500 x 600

max. délka hnizda 360 cm

holdomat 5 x 1/1

hloubka
hnizda
320 cm

Orientacni schéma kucharského hnizda — pohled z 2. patra pasaze
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Vybaveni kucharského hnizda pro soutézici 2026:

Konvektomat Retigo Orange Vision 623 i, 6x GN 2/3
Holdomat Retigo 5x GN 1/1

Indukéni vaFic Profi 3 500 W

Lednice/chladici box dle prostorovych moznosti
Mraznicka (spolec¢na pro vsechny tymy)

Sokovy zchlazovaé 5 x 1/1 (spole¢ny pro véechny tymy)
Stojanova police s infraohfevem (rozmér 1200 x 400)
Pracovni stll nerezovy — otevieny, rozmér 1800 x 600
Pracovni stll nerezovy — otevieny, rozmér 1500 x 600

Bilé mélké talife o priméru 30 cm
(6 talird pro slany pokrm a 6 talif pro sladky pokrm)

Gastronadoba (rozmér odpovida rozmérim trouby)
Sada 3 profesionalnich hrncl nerez pro indukci

Barevna prkénka polyethylenova
(rozmér cca 50 cm x 30 cm)

Kulatd misa nerez (prlimér cca 20 cm, 25 cm)
Sada profesionalnich tklidovych prostfedku

Sada mikrobylinek v krabi¢ce od firmy Gardenauts
(3 druhy mikrobylinek dle sezénni nabidky)

Ostatni potifebné pomticky a vybaveni si pfiveze kazdé soutézni druistvo. NoZe nejsou soucasti
dodanych pomticek. Pozor na omezeny prostor a omezené moznosti uloZzeni pomucek a surovin.

Pfebirka a kontrola surovin dle technickych listli a uskladnéni surovin zucastnénych druistev
probéhne 6. 11. 2026 v budové OA, VOSZ a SZS, SOSS Jihlava, Karoliny Svétlé 2, Jihlava.

Povinné suroviny dle propozic doda organizator v uvedeném mnozstvi pfimo na misto soutéze
dne 7. 11. 2026 do nakupniho a zabavniho centra Citypark Jihlava, Hradebni 1.

Dalsi upfesnéni bude soucasti pozvanky pro postupujici druzstva do Narodniho kola Trophée Mille

Ceska republika 2026.
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